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Solicitagdo de Materiais / Servigos

Requisicao
00301/24 Débora Juca Raposo Vasti
Descrigao

Solicitagédo para dispensa

Poder Fundos Municipais

Orgao FUNDO MUNIC.DE SAUDE

Setor Solicitante  FUND. MUN. DE SAUDE SAO JOSE DO VALE DO RIO PRETO
Centrode Custo 3 HOSPITAL MATERNIDADE SANTA TEREZINHA
Fornecedor

Observacgao
Solicitagéo para demanda hospitalar por 3 meses.

1 001.041.163 Carne Bovina pega Inteira - resfriada - carne 2° - categoria p4 -
proveniente de machos da espécle bovinos, sadios, abatidos sob
Inspegéo veterinéria. Durante o processamento, deve ser realizada a
aparagem (eliminagéio dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses). A carne deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
substancla contaminante que possa alteré-la ou encobrir alguma
alteragéo. A peca de carne bovina devera conter no méaximo, 10 % de
gordura, ser Isenta de cartllagens, de 0ssos e conter no méximo 3% de
aponevroses. Resfriada, limpa, aspecto: préprio da espécie,néio
amolecida nem pegajosa cor: prépria da espécle, sem manchas
esverdeadas ou pardecentas. Odor: préprio. Tipo de corte: caracteristico
da peca O produto deve estar resfriado e em embalagem pléstica, flexivel,
atdxica, transparente e resistente ao transporte e armazenamento. Os
pacotes dever#io conter peso de 5kg, constando as descrigbes e
caracteristicas do produto. Deveré conter os dados de Identificagéo,
procedéncla, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto,
ntimero do registro no Ministério da Agricultura/SIE ou SIF.

2 001.041.164 Carne bovina molda - resfriada ? came 2* - categoria pé - proveniente de
machos da espécle bovinos, sadios, abatidos sob inspegéo veterinéria.
Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacéo dos
excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). A carne deve
apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancla contaminante
que possa alteré-la ou encobrir alguma alteragéo. A carne bovina molda
devera conter no méximo, 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de
08sos e conter no méximo 3% de aponevroses. Resfriada, limpa, aspecto:
préprio da espécle, néio amolecida nem pegajosa cor: prépria da espécile,
sem manchas esverdeadas ou pardacentas. Odor: préprio. O produto
deve estar resfriado e em embalagem pléstica, flexivel, atéxica,
transparente e resistente ao transporte e armazenamento. Os pacotes
deveréio conter peso de 5kg, constando &s descrigbes e caracteristicas
do produto. A embalagem deveréa conter externamente os dados de
Identificagéio, procedéncia, nimero de lote, data de validade, quantidade
do produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIE ou SIF.

3 001.041.192 CARNE SUINA TIPO COSTELA COM OSSO CORTADA isenta de aditivos
ou substanclas estranhas que sejam impréprias ao consumo e que
alterem suas caracteristicas naturais (flsicas, quimicas e organolépticas).
Deveré ser acondicionada em embalagem priméria constituida de pléstico
atéxico transparente, isenta de sujidades e ou ag&io de microorganismos.
Em pacote, devidamente selada, com especificacéio de peso, validade,
produto e marca/procedéncia.Valldade de no minimo 3 meses contados a
partir da data de entrega.-KG.

O

REZENDE FURTABD

4 001.041.193 Came Sulna de 1° - tipo carré - APRESENTAGAO FATIADO PESO MEDIO
250G,a carne deve ser de animals sadios, abatidos son Inspegéo
veterindrla, sem 0ssos, livres de parasitas e qualque substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alterag&o. Isento de
aditivos ou substanclas estranhas que sejam Impréprias ao consumo e
que alterem suas caracteristicas naturals (fisicas, quimicas e
organolépticas). Deveré ser acondicionada em pacote, devidamente
selada, com especlficagéio de peso, validade, produto e
marca/procedencla. Validade de no minimo 3 meses contados a partir da
data de entrega - KG.
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Usuério: Livia Rezende Furtado
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5 001.041.185

6 001.041.186

7 001.041.188

CARNE BOVINA - tipo lagarto redondo, sem ossos, sem pele, pouca
gordura no méximo 5%, sem pelancas, com peso médio de 3 kg cada -
apresentacéio: Pega Inteira - De 1%, A carne deve apresentar-se livre de
parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa alteré-la ou
encobrir alguma alterag&io. O produto deve estar resfriado e em
embalagem pléstica, flexivel, atéxica, transparente e resistente ao
transporte e armazenamento, resfriada, limpa, aspecto: préprio da
espécle, néo amolecida nem pegajosa cor: prépria da espécie, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas. Odor: préprio tipo de corte,
embalada em saco pléstico transparente e atéxico, limpo, néo violado,
resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo A embalagem deveré conter externamente os dados de
Identificag8io, procedéncia, nimero de lote, data de validade, quantidade
do produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIE ou SIF.

Carne bovina em Iscas - resfriada - carne 2* - categoria pé - proveniente
de machos da espécle bovinos, sadios, abatidos sob inspegéo
veterindria. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem
(eliminag&io dos excessos de gordura, cartlagem e aponevroses). A came
deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragfo. A carne
bovina deveré conter no méximo, 10% de gordura, ser isenta de
cartilagens, de o0ssos e conter no méximo 3% de aponevroses. Resfriada,
limpa, aspecto: préprio da espécle, néio amolecida nem pegajosa cor:
prépria da espécle, sem manchas esverdeadas ou pardacentas. Odor:
préprio. Tipo de corte: caracteristico da pega O produto deve estar
resfriado e em embalagem pléstica, flexivel, atdxica, transparente e
resistente ao transporte e armazenamento. Os pacotes deverfio conter
peso de 5kg, constando as descrigbes e caracteristicas do produto.
Deveré conter externamente os dados de Identificagéio, procedéncla,
nimero de lote, data de valldade, quantidade do produto, ntiimero do
registro no Ministério da Agricultura/SIE ou SIF.

Carne bovina peca inteira - resfriada - carne 2* - categoria p4 -
proveniente de machos da espécie bovinos, sadios, abatidos sob
Inspegéo veterinéria. Durante o processamento, deve ser realizada a
aparagem (eliminagéio dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses). A carne deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
substéncla contaminante que possa alteré-la ou encobrir alguma
alterag&io. A peca de carne bovina deveréa conter no méaximo, 10% de
gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e conter no méximo 3% de
aponevroses. Resfriada, limpa, aspecto: préprio da espécie, néo
amolecida nem pegajosa cor: prépria da espécle, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas. Odor: préprio. Tipo de corte: caracteristico
da pega O produto deve estar resfriado e em embalagem pléstica, flexivel,
atéxica, transparente e resistente ao transporte e armazenamento. Os
pacotes deveréio conter peso de 5kg, constando as descrigbes e
caracteristicas do produto. Deveré conter externamente os dados de
Identificagéio, procedéncia, nimero de lote, data de validade, quantidade
do produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIE ou SIF.

Secretario
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KG 130 32,00

KG 150 33,29

KG 200 23,50
Valor Total :

Usuério: Livia Rezende Furtado

4.160,00

4.700,00

15.749,50

Documento assinado digitalmente/eletronicamente. Confira as assinaturas no link: https://sjvriopreto.flowdocs.com.br/public/assinaturas/95D3EA6C0A9D442CBA045F8C69C543D0

Assinado por 1 pessoa: LIVIA REZENDE FURTADO
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