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Requisicao
00003/24 ELUA NOGUEIRA TORRES DE ANDRADE
Descrigao

coffe break para capacitagao do icms ecologico

Poder PREFEITURA MUNICIPAL

Orgao SECRETARIA DE MEIO AMBIENTE

Setor Solicitante  FM DE MEIO AMB DE SAO JOSE DO VALE DO RIO PRETO
Centro de Custo 4 Meio Ambiente

Fornecedor

Observacgao
coffe break para capacitagdo do icms ecoldgico

ltem Cad. Produto Descrigdo do Produto
Descrigao Detalhada do Produto

1 003.069.251
Coffe Break para 75 (setenta e cinco) pessoas contendo: Café; Leite; no minimo 2 sabores de sucos
naturals; no minimo 4 tipos de salgados fritos (podendo varlar entre os sabores risole de carne,

Unidade

Qtde

coxinha de frango, enroladinho de queljo com presunto, enroladinho de salsicha, camargo,

bacalhau e palmito) ; no minimo 3 tipos de bolos doces (podendo variar entre os sabores cenoura

com cobertura de chocolate, laranja, broa de fubé e bolo de aipim com coco); Sandulches natural

pequenos com queljos variados, presunto, salame e salada; 3 tipos de Frutas; no minimo 1 tipo de

?:oolto: no minimo 2 tipos de Refrigerante; requelj&o; péo franc8s; P&es de queljo; pastinhas e
ua.

Né&o Inclul ornamentacéo na festa.

Os alimentos deveréio ser preparados utilizando-se matéria prima e insumos de primeira qualidade;

admite-se a utllizagéio de alguns alimentos semi- elaborados considerados essenclals ao processo.

O transporte das refeicbes, devera ser realizado em velculos apropriados da empresa contratada,

devidamente higienizado e climatizado e em que estejam acondicionados em recipientes térmicos

hermeticamente fechados.

Deveré ser empregado hipoclorito de sédio ou alimento equivalente, para a assepsia das verduras

utilizadas no processo de preparo dos alimentos.

Os alimentos preparados deveréio obedecer em todas as fases, as técnicas corretas de culinria, ser

saudédvels e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas préprias dos ingredientes,

assim como os diferentes fatores de modificag&o fisico, quimico e biolégico, no sentido de

assegurar a preservagéo dos nutrientes.

Né&o poder&io ser utllizados utens(lios de cozinha de madeira ou que contenham qualquer parte de

madeira (tals como: tdbua, colher, cabo de faca, etc.), devendo ser substituldos por utensflios

fabricados com polietileno.

O sabor dos pratos é elemento essenclal, néio devendo ser excessivamente temperado nem

Insosso. Os alimentos utilizados devem ser, tanto quanto possivel, frescos e naturals.

Incluido talheres, copos, toalhas e lougas em geral.

Secretario
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